ORGANIZZAZIONE SERVIZIO MENSA PER GLI ALUNNI DELLE SCUOLE DI OGNI ORDINE DEL Comune di Costa Volpino
La preparazione dei pasti per gli alunni avviene nella cucina della Scuola Primaria di Piano. Il servizio mensa è appaltato ad una ditta esterna specializzata (l’appalto è stato aggiudicato dalla Costa Servizi alla ditta JD CATERING) che provvede alla preparazione di porzioni fresche. Periodicamente l’A.S.L. controlla qualità e quantità dei cibi, l’igienicità dei locali mensa e le modalità di conservazione e di preparazione dei prodotti alimentari. E’ costituita all’inizio di ogni anno scolastico una COMMISSIONE DI VIGILANZA della gestione mensa di cui fanno parte 3 genitori, 3 insegnanti , il Dirigente Scolastico, l’Assessore all’Istruzione del Comune, l’Ufficiale Sanitario, l’Ispettore della Ditta appaltata. Questa Commissione si riunisce periodicamente e tutte le volte che se ravvisi la necessità. Il menù distribuito è quello stabilito”ordinativamente” dai dietologi dell’A.S.L. ed è articolato su 4 settimane; il menù estivo è in vigore nei mesi di settembre, ottobre, maggio, giugno, mentre quello invernale dall’uno novembre al trenta aprile. Copia del menù stesso sarà consegnata all’inizio dell’anno ad ogni alunno ed è esposta all’albo delle varie scuole. Il momento mensa vuole essere educativo perché, fra i vari obiettivi che la scuola si prefigge, vi è anche l’educazione ad una alimentazione sana e corretta 
